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UNIVERSIDADE FEDERAL DE UBERLANDIA

FICHA DE COMPONENTE CURRICULAR

CODIGO: COMPONENTE CURRICULAR:
TECNOLOGIA DE PROCESSOS FERMENTATIVOS
UNIDADE ACADEMICA OFERTANTE: SIGLA:
FACULDADE DE ENGENHARIA QUIMICA FEQUI
CH TOTAL TEORICA: CH TOTAL PRATICA: CH TOTAL:
30 horas 15 horas 45 horas
1. OBIJETIVOS

Ao final do curso, o discente devera ser capaz de:
e Apesentar e discutir a aplicacdo dos microrganismos nos processos de producdo de uma ampla
diversidade de metabdlitos de interesse para a sociedade.

e Utilizar microrganismos adequados e controlar os processos fermentativos para a obtencdo de
produtos especificos em diferentes setores industriais.

e Analisar e compreender os fendbmenos fisicos, quimicos e bioldgicos presentes no processo de
transformagao.

e Analisar processos, sistemas e produtos com objetivo de garantir seguranca no produto com
monitoramento da qualidade.

2. EMENTA

Serdo abordados processos fermentativos para a obtencdo de produtos de diversos setores, dentre eles,
da industria de alimentos, farmacéutica, biocombustiveis, solventes e bioplasticos, descrevendo para cada
caso matérias-primas, agentes de fermentag¢do, equipamentos e recupera¢do de produtos. Serao
oferecidas aulas praticas para obtencao dos produtos através de processos fermentativos, e de simulacao
de situacdes favoraveis e desfavoraveis destes processos.

3. PROGRAMA

1. Introdugdo: conceitos gerais sobre processos fermentativos.

1.1. Defini¢cOes e importancia dos processos fermentativos.

1.2. Produgao de microrganismos: principios do crescimento microbiano, substratos usados.

2. Fermentacgao alcodlica.

2.1 Producao de Etanol.

2.1.1. Importancia,vias de obtencdo, matérias-primas, conservacao, fatores que afetam a fermentacao.
2.1.2. Etapas do processo:preparo do inoculo, fermentacao, destilacao, retificagao, desidratacao.

2.2. Produgdo de bebidas fermentadas.
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2.2.1. Generalidades sobre bebidas alcodlicas: bebidas destiladas, por mistura, alcool-acidas.

2.2.2. Tecnologia: do vinho, da cerveja, e da aguardente.
3. Producdo de acidos.

3.1. Acido lactico e produtos obtidos da fermentagdo lactica: leites fermentados, iogurtes, manteiga e
queijos; fermentagao lactica de hortaligas.

3.2. Acido citrico: aplicacdo e producdo de derivados.
3.3. Acido acético: aplicacdo e producdo de vinagre.
4. Produgao de alimentos fermentados.

4.1. Kombucha.

4.2. Cacau.

4.3. Café.

4.4. Panificagdo.

5. Produgao de produtos diversos por fermentagao.
5.1. Nog¢Ges de mercado e aplicacao.

5.2. Producao e recuperagao.

5.3. Estudos de casos.
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