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1. OBJETIVOS

Ao final do curso, o discente deverá ser capaz de:

Conhecer os métodos e técnicas para o preparo, armazenamento, processamento, controle de qualidade, distribuição e utilização dos alimentos.

Entender a importância da biotecnologia nos alimentos.

Identificar as possíveis causas de deterioração de um produto alimentício.

Especificar o método de conservação mais adequado a um dado produto alimentício.

 

2. EMENTA

Importância da Tecnologia de Alimentos. Importância da Biotecnologia de Alimentos. Alteração dos Alimentos. Conservação de alimentos pelo calor.
Conservação de alimentos pelo controle da umidade. Conservação de alimentos pelo frio. Uso de aditivos. Novas Tecnologias.

 

3. PROGRAMA

1. Definições e importância da Tecnologia de Alimentos.

2. Bases da Ciência e Tecnologia de Alimentos.

3. A Biotecnologia e os alimentos.

4. Alterações dos alimentos: Físicas, Microbiológicas, Químicas (enzimáticas e não enzimáticas) e por insetos e roedores.

5. Conservação dos alimentos: pelo uso de calor (branqueamento, pasteurização, esterilização); pelo uso do frio (refrigeração, congelamento); por redução
de umidade (concentração, secagem, desidratação); por uso de aditivos; novas tecnologias de conservação de alimentos.
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