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1. OBJETIVOS

Ao final do curso o discente deverá ser capaz de:

Equacionar problemas no domínio da Enzimologia.

Desenvolver estratégias experimentais para esclarecer o papel biológico das enzimas e sua eventual aplicação biotecnológica.

Compreender as principais propriedades das enzimas.

Entender o funcionamento das enzimas e os fatores que afetam sua a�vidade.

Calcular e apreender o significado biológico dos parâmetros ciné�cos KM e Vmax. Entender a Ciné�ca Michaeliana.

Compreender as metodologias envolvidas no estudo das enzimas.

Compreender os �pos de inibição enzimá�ca e o funcionamento de enzimas alostéricas. 

Reconhecer a importância da Enzimologia para a biotecnologia.

 

2. EMENTA

Histórico do uso de enzimas. Estrutura e propriedades das enzimas. Determinação da massa molecular de proteínas por filtração em gel. Ciné�ca enzimá�ca.
Ciné�ca enzimá�ca segundo Michaelis-Menten. Velocidade inicial e saturação enzimá�ca. Significado dos parâmetros ciné�cos. Determinação de KM e Vmax.
Unidade enzimá�ca e a�vidade específica. Métodos de determinação da a�vidade enzimá�ca. Influência do pH sobre a a�vidade enzimá�ca. Influência da
temperatura na a�vidade enzimá�ca. Efeito da concentração da enzima na a�vidade enzimá�ca. Efeito da concentração do substrato na a�vidade enzimá�ca.
Efeito do tempo na a�vidade enzimá�ca. Inibição enzimá�ca. Enzimas reguladoras – alostéricas, reguladas por ligação covalente reversível e por clivagem
proteolí�ca. Aplicações biotecnológicas do estudo das enzimas.

 

3. PROGRAMA

1. Histórico do Uso de Enzimas.

2. Estrutura e Propriedades das Enzimas.

3. Determinação da Massa Molecular de Proteínas.

4. Ciné�ca Enzimá�ca.

5. Velocidade Inicial e Saturação Enzimá�ca.

6. Ciné�ca Enzimá�ca segundo Michaelis-Menten.

7. Significado e Cálculo de Parâmetros Ciné�cos (KM e Vmax).

8. Unidade Enzimá�ca e A�vidade Específica.

9. Métodos de Determinação da A�vidade Enzimá�ca.

10. Efeito do Tempo sobre a A�vidade Enzimá�ca.

11. Efeito da Concentração de Enzima e de Substrato na A�vidade Enzimá�ca.

12. Efeito da Temperatura e do pH na A�vidade Enzimá�ca.

13. Inibição Enzimá�ca.

14. Enzimas Reguladoras.

15. Aplicação do Estudo das Enzimas na Biotecnologia.
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